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Mesto Nitra — odbor skolstva, mladeze a Sportu

Sprava z vykonanych kontrol kvality podavanych jedal

v Skolskych jedalnach za rok 2025

Vsulade so Smernicou Mesta Nitry ¢. 1/2010 o kontrole kvality
podavanych jedal v Skolskych jeddalnach v zneni dodatku ¢. 1 a dodatku €. 2
Mestsky urad v Nitre predklada jeden krat roCne spravu z vykonanych kontrol
zameranych na dodrZiavanie vSeobecne zavaznych pravnych predpisov v oblasti
Skolského stravovania a dodrzZiavania kvality podavanych jedal v zariadeniach
Skolského stravovania v zriadovatelskej posobnosti Mesta Nitry Mestskému
zastupitelstvu v Nitre.

V zmysle citovanej smernice vykonal Julius Hladky — referent OSMaS pre
kontrolu kvality podavanych jedal v roku 2025 celkom 33 kontrol v zariadeniach
Skolského stravovania.

Kontrolnd cinnost upravuje zdkon ¢. 596/2003 Z.z. o Statnej sprave
v Skolstve a Skolskej samosprave aozmene adoplneni niektorych zakonov
v zneni neskorSich predpisov, § 6 ods. 8 pism. b) — obec kontroluje kvalitu
podavanych jedal v kolskych jedalfiach, vyhlaska MS SR ¢&. 330/2009 Z.z.
o zariadeni skolského stravovania a Smernica Mesta Nitry ¢. 1/2010 v zneni jej
dodatkov o kontrole kvality podavanych jedal v skolskych jeddlfiach. Kontrolna
¢innost sa vykondva v sulade s legislativou v oblasti Skolského stravovania (napr.
zdkon €. 152/1995 Z.z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov, vyhlaska ¢.
527/2007 Z.z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia pre deti a mladez,
vyhlaska ¢. 533/2007 Z.z. o podrobnostiach o poZiadavkach na zariadenia
spolo¢ného stravovania, zdkon ¢. 355/2007 Z.z. o ochrane, podpore a rozvoji
verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych zakonov, Potravinovy kédex

a dalsie).
Predmetom vykonanych kontrol bolo:

1. dodrZiavanie materialno spotrebnych noriem areceptur pre Skolské
stravovanie (dalej len MSN a receptur), dodrziavanie finané¢ného limitu na
nakup potravin,

2. dodrziavanie odporucanych vyzivovych davok (dalej len OVD),

3. zostavovanie jedalnych listkov,



4. kontrola kvality stravy,

5. kontrola hmotnosti porcii hotovych jedal,

6. HACCP — (Hazard Analysis Critical Control Point) — zasady
vyrobnej praxe,

7. tovary po garancnej lehote,

8. o0sobnad a prevadzkova hygiena,

9. odoberanie vzoriek jedal,

10. zdravotna a odborna sposobilost zamestnancov,

11. rOzne.

spravnej

V sulade so Zdkonom NR SR ¢. 10/1996 Z.z. o kontrole v $tatnej sprave v zneni

neskorsich predpisov boli o vysledku vykonanych kontrol, pri ktorych sa zistili

nedostatky vypracované protokoly. Ak sa kontrolou nezistilo porusenie

vSeobecne zavaznych predpisov alebo internych predpisov, boli vypracované

zaznamy o kontrole.

Prehlad a udaje o vykonanych kontrolach v roku 2025.

N&zov ZSS: Datum Datum Z/P Kontrolné | UloZené
zahdjenia ukonéenia ( Zakon zistenia opatrenia
kontroly: kontroly: €. 10/1996) | pocet: pocet:

MS Golianova 18.02.2025 19.02.2025 | zdznam - -

MS Nedbalova 25.02.2025 | 26.02.2025 | protokol 1 -1

MS Benkova 04.03.2025 | 05.03.2025 | zdznam - -

MS Staromlynska 11.03.2025 | 12.03.2025 | zdznam - -

ZS Skultétyho 18.03.2025 | 19.03.2025 | zdznam - -

MS T. Vansovej 25.03.2025 26.03.2025 | zaznam - -

MS Piaristickd 01.04.2025 | 02.04.2025 | protokol 2 2

MS Za humnami 08.04.2025 |11.04.2025 | protokol 1 1

MS Cajkovského 15.04.2025 | 16.04.2025 | zdznam - -

MS Parovsk3 23.04.2025 | 28.04.2025 | zaznam - -

ZS kn. Pribinu 29.04.2025 | 30.04.2025 | zdznam - -

ZS Cabajska 05.05.2025 | 06.05.2025 | zaznam - -

MS Stefanikové 13.05.2025 | 14.05.2025 |zaznam - -

MS NabreZie mldd. | 15.05.2025 | 16.05.2025 | zéznam - -

MS Zvolenska 20.05.2025 | 17.06.2025 | protokol 1 1

MS Benkova 22.05.2025 | 26.05.2025 | zaznam - -

MS Bazovského 23.05.2025 | 26.05.2025 | zdznam - -

MS Nedbalova 24.06.2025 | 25.06.2025 | zdznam - -

MS Belopotockého 08.07.2025 | 14.07.2025 | zaznam - -

MS Novomeského | 16.07.2025 |21.07.2025 | zéznam - -
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MS Parovsk3 22.07.2025 | 23.07.2025 | zaznam -
MS Dobsinského 29.07.2025 |30.07.2025 | zdznam -
MS Dolnoc¢ermdnska | 12.08.2025 | 13.08.2025 | zdznam -
MS Novomeského 15.07.2025 | 17.07.2025 | zdznam -
MS Mostna 20.08.2025 |21.08.2025 | zdznam -
MS Benkova 26.08.2025 27.08.2025 | zdznam -
MS Stiavnickd 02.09.2025 | 11.09.2025 | zdznam -
MS Okruzna 03.09.2025 | 11.09.2025 | protokol 2
MS Golianova 09.09.2025 | 16.09.2025 | zdznam -
MS Razusova 10.09.2025 | 12.11.2025 | protokol 1
ZS Tulipanova 11.09.2025 | 23.09.2025 | zaznam -
MS Cajkovského 15.10.2025 |21.10.2025 | zadznam -
MS Platanova 27.10.2025 28.10.2025 | zdznam -
MS Staromlynska 04.11.2025 | 05.11.2025 | zaznam -

Prehlad poctu kontrolovanych ¢innosti pri jednotlivych kontrolach v roku 2025.

Mesiac: | Osobna | Kvalita | ZaOS | Vzorky | HACCP | Normo- | Tovary | OVD | JL Vahaj | Spolu:
prevadz. | stravy jedal vanie po GL jedla
hygiena v gr.
1. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
1. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
AVA 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 50
V. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 60
VI. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
VII. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
VIII. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30
IX. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 50
X. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
XI. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
Spolu: 33 33 33 33 33 33 33 33 33 |33 330

Legenda: HACCP — sprdvna vyrobna prax, tovary po GL — zdruéné doby potravin, OVD — odporucané vyzivové

davky jedla, JL — jedalne listky, ZaOS — zdravotna a odborna spdsobilost




1.Dodrziavanie materialno spotrebnych noriem a receptur pre skolské

stravovanie

Kontroly boli zamerané na dodrziavanie materialno-spotrebnych noriem
pri priprave jedal v Skolskych jedalfiach, dodrziavanie potravinového sortimentu
a mnozstva normovanych druhov potravin podla vekovych kategorii, najma
masa, vytaznost pokrmov a jedal po tepelnom spracovani.

Podla § 140 ods. 4 zdkona ¢. 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani v zneni
neskorSich predpisov, (dalej len Skolsky zakon), Skolska jedalen pripravuje
a poskytuje jedla podla MSN areceptur platnych pre Skolské stravovanie,
v kontrolovanom obdobi podla MSN a receptir vydanych MSVVaS. V zmysle
aplikacie principov k MSN a recepturam pre skolské stravovanie zodpoveda
stanovenie finanéného pasma na nakup potravin priemernym cenovym relaciam
zakladnych potravinovych komodit vdanom regidne ajeho cerpanie je
v priebehu Skolského roka vyrovnané tak, aby financny limit na konci mesiaca
nebol nizsi, ale ani neprevysil 20 % jednodnového financného limitu na nakup
potravin.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

2.Dodrziavanie odporucanych vyzivovych davok

Vsulade s § 10, ods. 1 vyhl. MZ SR ¢. 533/2007 o podrobnostiach
o poziadavkach na zariadenia spolo¢ného stravovania vychadza vyZivova
hodnota podavanych pokrmov zobsahu vyzZivovych faktorov podla
odporucanych vyzivovych davok podla vekovych skupin.

Prevadzkovatelia zariadeni spolo¢ného stravovania su povinni zabezpecovat
vyZzivovu hodnotu hotovych pokrmov a ndpojov podla odporidcanych vyzivovych
davok (Zakon €. 355/2007 Z.z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia
a 0 zmene a doplneni niektorych zakonov, § 26, ods. 4, pism. i). ZSS st povinné
na jedalnych listkoch vyznacovat alergény v jedlach.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

3.Zostavovanie jedalnych listkov

V sulade s Prilohou €. 1 k vyhlaske ¢. 330/2009 Z.z. o zariadeni Skolského
stravovania je ¢asova Struktura jeddlnych listkov pocas piatich stravovacich dni
v jednozmennej prevadzke nasledovna:



Jeddlny listok obsahuje:

a) dve hlavné masové jedld

b) jedno hlavné jedlo so znizenou davkou méasa s nadstavenim

c) jedno hlavné mucne jedlo, jedno hlavné zeleninové jedlo.
Hlavné jedla z ryb sa podavaju pri jednozmennej prevadzke jedenkrat
v tyzdni, zemiaky sa podavaju, ako priloha dva az trikrat v tyzdni pri
jednozmennej prevadzke.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

4.Kontrola kvality jedal

Kontrola kvality stravy je zamerana na zmyslové hodnotenie jedla, farba,
vona a na hodnotenie kvality stravy po stranke dodrzania MSN — charakteristicka
chut jednotlivych druhov jedal, spravne dochutenie pokrmov a v neposlednom
rade Uprava pokrmu na tanieri — servirovanie jedla, teplota jedla pri jeho
podavani.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

5.Kontrola hmotnosti porcii hotovych jedal

Sposob prepoctu a prevazovania hotovych porcii jedal je spracovany
v aplikacii principov k Materidlno-spotrebnym normam areceptiram pre
Skolské stravovanie, v ktorej je uvedeny aj postup prevaZovania. Hmotnost
hotovych jedal v kontrolovanom obdobi urcovali MSN a receptury vydané
MSVVaS SR registracné &islo 2021/17325:1-A2100.

Kontrolou vykonanou dfia 20.05.2025 v ZSS pri MS Zvolenska a kontrolnym
prevazenim hotovych porcii jeddl vtomto zariadeni boli zistené rozdiely
nad rdmec povolenej tolerancie. Uvedené je nedodrzanim ,,Principov aplikacie
k Materidlno-spotrebnym normam a recepturam pre Skolské stravovanie revizia
2021“- v ¢ast 3.1, ods. 4. Privydaji jedal a ndpojov dodrZiavat hmotnost hotove;j
porcie v g uvedenu vo vybranej recepture MSN. Tolerancia hmotnosti pri jedne;j
porcii +/- 10%, pri 10 porciach +/- 6%.

K uvedenému zisteniu bolo vedicou OSMaS$ prijaté pisomné opatrenie —
pisomné upozornenie veducej ZSS a hlavnej kucharky na dodrZiavanie
predpisanych zdkonov a dosledné dodrziavanie vahy jedla tak, ako to ukladaju
MSN.



Opatrenie je splnené.

Kontrolou vykonanou diia 03.09.2025 v ZSS pri Spojenej MS Stiavnicka —
MS Okruznd a kontrolnym prevazenim hotovych porcii jedal v tomto zariadeni
boli zistené rozdiely nad ramec povolenej tolerancie. Uvedené je nedodrzanim
,Principov aplikacie k Materidlno-spotrebnym normdam areceptiram pre
Skolské stravovanie revizia 2021 - v ¢ast 3.1, ods. 4. Pri vydaji jedal a napojov
dodrziavat hmotnost hotove] porcie v g uvedenu vo vybranej receptire MSN.
Tolerancia hmotnosti pri jednej porcii +/- 10%, pri 10 porciach +/- 6%.

K uvedenému zisteniu bolo vedicou ZSS prijaté opatrenie — pisomné
upozornenie hlavnej kucharky a prevadzkovych pracovni¢ok dodrZiavat principy
Aplikacie cast 3.1, ods. 4 a dosledne dodrZiavat hmotnost jednotlivych porcii
jedal, v ramci povolenej tolerancie.

Opatrenie je splnené.

6. HACCP — zasady spravnej vyrobnej praxe

Kontroly boli zamerané na dodrZiavanie spravnej vyrobnej praxe (kontrola
krizovej kontamindcie, spravne skladovanie potravin, dodrzZiavanie teploty pri
vydaji jedal, prevadzkovej teploty v skladoch, dodrZiavanie osobnej hygieny pri
vydaji jedal a pod.) v stlade s § 26, ods. 4 pism. c) zakona MZ SR ¢. 355/2007 Z.z.
o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych
zakonov.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

7. Tovary po garancnej lehote

Tovary — potraviny musia byt oznacené takym spésobom, aby spotrebitel
nemohol byt uvedeny do omylu vsuvislosti sdatumom ich spotreby
(Potravinovy kodex). Po datume najneskorsej spotreby nesmu byt potraviny
pouzivané na pripravu stravy. Evidovanie tovaru po garancnej lehote v sklade
potravin sa posudzuje ako porusenie pracovnych povinnosti.

Kontrolou vykonanou dfia 08.04.2025 v ZSS MS Za Humnami bol
v sklade potravin zisteny tovar po datume spotreby. Uvedené je porusenim § 3
ods. 1 pism. d) vyhlasky ¢. 330/2009 Z.z.



K uvedenému zisteniu bolo vedtcou ZSS dfia 02.05.2025 prijaté opatrenie
— pisomné upozornenie hlavnej kucharky na dodrZiavanie zarucnej lehoty
tovarov pouzivanych na pripravu stravy.

Opatrenie je splnené.

Kontrolou vykonanou diia 10.09.2025 v ZSS pri MS Razusova bol
v sklade potravin zisteny tovar po datume spotreby. Uvedené je porusenim § 3
ods. 1 pism. d) vyhlasky ¢. 330/2009 Z.z.

K uvedenému zisteniu bolo vedicou OSMaS avedicou ZSS dfa
17.09.2025 prijaté opatrenie — pisomné upozornenie hlavnej kucharky na
dodrzZiavanie zarucnej lehoty tovarov pouzivanych na pripravu stravy v zmysle
zasad systému HACCP.

Opatrenie je splnené.

Kontrolou vykonanou dfia 01.04.2025 v ZSS MS Piaristicka bol
v sklade potravin zisteny tovar po datume spotreby. Uvedené je porusenim § 3
ods. 1 pism. d) vyhlasky ¢. 330/2009 Z.z.

K uvedenému zisteniu bolo vedtcou ZSS dfia 30.04.2025 prijaté opatrenie
— pisomné upozornenie hlavnej kucharky na dodrZiavanie zarucnej lehoty
tovarov pouzivanych na pripravu stravy.

Opatrenie je splnené.

8. Osobna a prevadzkova hygiena

Kontroly boli zamerané na dodrziavanie zdsad osobnej hygieny, Cistotu
v prevadzkovych a skladovych priestoroch, vybavenie prevadzok ciernym
riadom, bielym riadom, technologickym zariadenim apod. Kontroly
prevadzkovej hygieny boli zamerané hlavhne na vymalovanie priestorov,
zabranenie vnikaniu hmyzu do vyrobnych priestorov formou osadenia
ochrannych sieti na oknd, vybavenie skladov achladni¢iek teplomermi —
predpisané teploty, dodrZiavanie § 26, ods. 4 pism. k) a pism. |) zdkona ¢.
355/2007 Z.z. oochrane, podpore arozvoji verejného zdravia aozmene
a doplneni niektorych zakonov. Kontrola Upravy pracovnikov na pracovisku.
Zamestnanci su povinni pri vykone svojho povolania (kuchdr, prevadzkova



pracovnicka v kuchyni), pouZivat predpisané ochranné pomocky, zamestnavatel
je povinny poskytnut zamestnancovi predpisané pracovné oblecenie.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

9. Odoberanie vzoriek jedal

V zmysle § 11, ods. 1 — 6 vyhlasky MZ SR ¢. 533/2007 Z.z. o podrobnostiach
o poziadavkach na zariadenia spoloéného stravovania a § 3 ods. 4 vyhlasky MS
SR ¢. 330/2009 Z.z. o zariadeni $kolského stravovania su ZSS povinné zabezpecit
pred vydajom stravy odber vzoriek pripravenych hotovych pokrmov, ich
uchovanie a o odobratych vzorkach viest dokumentaciu.

Kontrolou vykonanou dfa 25.02.2024 vZSS pri MS Nedbalova bolo
zistené, Ze vzorky jedal boli v ¢ase kontroly odobraté vrozpore s § 3 ods. 4
vyhlagky MS SR &. 330/2009 Z.z. a § 11 vyhlagky MZ SR &. 533/2007 Z.z..

Dria 03.04.2025 bola kucharka v kontrolovanej prevadzke pisomne upozornend
na odstranenie zisteného nedostatku a dodrziavanie zakona ¢. 355/2007 Z.z., §
26, ods. 4, pism. k).

Opatrenie je splnené.

Kontrolou vykonanou dfia 01.04.2025 v ZSS pri MS Piaristickd bolo zistené,
7e vzorky jedal boli v ¢ase kontroly odobraté v rozpore s § 3 ods. 4 vyhlagky MS
SR ¢. 330/2009 Z.z. a § 11 vyhlasky MZ SR ¢. 533/2007 Z.z.

Dna 30.04.2025 bola kucharka v kontrolovanej prevadzke pisomne upozornenad
na dodrZiavanie zakona ¢. 533/2007 Z.z., § 11.

Opatrenie je splnené.

10. Zdravotna a odborna spdsobilost

Vyhlaska Ministerstva zdravotnictva SR ¢. 585/2008 Z.z. v § 22 ods. 1
urcuje, ze epidemiologicky zavaznu ¢innost mdze vykonavat len osoba odborne
sposobilda aosoba zdravotne spOsobilda (kuchdrka, prevadzkovy pracovnik
v kuchyni). Zdravotna spodsobilost sa preukazuje potvrdenim o zdravotnej
sposobilosti, ktoré pracovnikovi na zaklade lekdarskej prehliadky vyda lekar.
Odborna spdsobilost sa preukazuje podla charakteru epidemiologicky zavaznych
¢innosti v zmysle § 22, ods. 4 citovanej vyhlasky.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.



11.R0zne

V ¢ase kontroly dfia 03.09.2025 v ZSS pri MS Okruzna bolo zistené, Ze
v sklade potravin bola teplota vzduchu nad povoleny limit. Teplotu sposobuju
motory chladniiek nachadzajucich sa v sklade. Uvedené je potrebné riesit
umiestnenym chladniciek na inom vhodnom mieste.

Dnia 16.12.2025 bolo zistené, Ze chladnicky sa nadalej nachadzaju v sklade
potravin.

Opatrenie nie je splnené.

Kompletnd dokumentdcia zvykonanych kontrol vratane protokolov
a zaznamov sa nachadza na Odbore Skolstva, mladeze a Sportu.
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