Mesto Nitra — utvar hlavného kontrolora

Sprava

o vysledku kontrol zameranych na dodrZiavanie vSeobecne zévdznych pravnych predpisov
v oblasti Skolského stravovania a dodrziavanie kvality podavanych jeddl v zariadeniach
Skolského stravovania v zriad’'ovatel'skej pdsobnosti Mesta Nitry. Sprava sa predklada v sulade
s¢l. VI. Smernice Mesta Nitry €. 1/2010 o kontrole kvality podavanych jedal v Skolskych
jedalnach.

Na zéklade poverenia hlavného kontrolora ¢. 2/2016 vykonal Julius Hladky — referent
kontrolor v ¢ase od 21.01.2016 — 05.05.2016 celkom 10 kontrol v zariadeniach Skolského
stravovania (d’alej len ,,ZSS%), z &oho 3 kontroly boli vykonané v ZSS pri ZS, 1 kontrola v ZSS
pri ZS s MS a 6 kontrol v ZSS pri MS.

Kontrolnu ¢innost’ upravuje zdkon €. 596/2003 Z.z. o Statnej sprave v Skolstve a Skolske;j
samosprave a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorSich predpisov, § 6 ods. 8
pism. b) — obec kontroluje kvalitu podavanych jedal v §kolskych jedaliach, vyhlaska MS SR ¢.
330/2009 Z.z. o zariadeni Skolského stravovania a Smernica Mesta Nitry ¢. 1/2010 o kontrole
kvality podavanych jedal v Skolskych jedaliiach. Kontrolnd c¢innost’ sa vykonava v stlade
s legislativou v oblasti Skolského stravovania (napr. zdkon ¢. 152/1995 Z.z. o potravinach
v zneni neskorSich predpisov, vyhldska MZ SR ¢&. 527/2007 Z.z. o podrobnostiach
o poziadavkach na zariadenia pre deti a mladez, vyhlasSka ¢. 533/2007 Z.z. o podrobnostiach

o poziadavkach na zariadenia spolo¢ného stravovania, zdkon ¢&. 355/2007 Z.z. o ochrane,

podpore arozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych zédkonov, Potravinovy
kodex a dalsie).

Predmetom vykonanych kontrol bolo:

1. dodrziavanie materidlno spotrebnych noriem a receptir pre Skolské stravovanie (d’alej len
MSN a recepttr),

dodrziavanie odporacanych vyzivovych davok (d’alej len OVD),

zostavovanie jedalnych listkov (dalej len JL) v zmysle zasad pre zostavovanie JL v ZSS,
kontrola kvality stravy ,

kontrola hmotnosti porcii hotovych jedal,

HACCP — (Hazard Analysis Critical Control Point) — z4sady spravnej vyrobnej praxe,
tovary po garancnej lehote (d’alej len GL),

osobna a prevadzkova hygiena,

odoberanie vzoriek jedal,

zdravotna a odborna sposobilost’ zamestnancov,

11. cerpanie finanéného limitu na ndkup potravin,

12. kontrola prevadzkového poriadku.

._
SO XNk WD

V sulade so Zdkonom NR SR ¢ 10/1996 Z.z. o kontrole v Statnej sprave v zneni
neskorsich predpisov boli o vysledku vykonanych kontrol v ZSS pri ZS a MS, pri ktorych sa
zistili nedostatky vypracované UHK mesta Nitry protokoly. Ak sa kontrolou nezisti porusenie
vSeobecne zaviznych pravnych predpisov alebo internych predpisov, vypracuje sa zdznam
o kontrole.



V 1. polroku 2016 boli vykonané planované kontroly v nasledovnych ZSS.

Nazov ZSS: Déatum Déatum Zaznam/Protokol | UloZené
zahdjenia | ukoncenia (v zmysle Zakona | opatrenia:
kontroly: kontroly: ¢. 10/1996)

MS Cajkovského 21.01.2016 | 25.01.2016 | protokol 4no

MS Staromlynska 26.01.2016 | 01.02.2016 | protokol ano

ZS s MS Novozamockd | 03.02.2016 | 08.02.2016 | protokol 4no

7S Skultétyho 11.02.2016 | 17.02.2016 | protokol 4no

ZS Kréméryho 18.02.2016 | 23.02.2016 | protokol ano

MS Parovska 23.03.2016 | 30.03.2016 | protokol ano

MS Nabrezie mladeze 04.04.2016 | 06.04.2016 | zdznam nie

MS Hospodérska 06.04.2016 | 11.04.2016 | protokol ano

MS Za humnami 20.04.2016 | 22.04.2016 | zaznam nie

ZS Topolova 27.04.2016 | 05.05.2016 | protokol ano

Prehl'ad poctu kontrolovanych ¢innosti pri jednotlivych kontrolach v I. polroku 2016

Mes. Osobna | Kvalita | ZaOS | Vzorky | HAC |Normo- | Tovary |OVD |JL |véha Cerp. PP |CV
prevadz | stravy jedal CP vanie po GL jedla FLNP
hygiena
L 2 12 - 2 2 2 2 2 2 2 1 - -
11. 3 13 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 |2
I11. | | - | | | | | - - - - -
IV. 4 | 4 2 4 4 4 4 4 4 2 1 - -

Legenda: HACCP — spravna vyrobna prax, tovary po GL — zaru¢né doby potravin, OVD — odportcané vyzivové davky jedla,
JL — jedalne listky, ZaOS — zdravotna a odborna sposobilost’, Cerp. FLNP- Eerpanie finanéného limitu na nakup potravin, PP —
prevadzkovy poriadok, CV — ciachovanie meradiel - vdh

1. DodrZiavanie materialno spotrebnvch noriem a receptur pre $kolské stravovanie

Podrla § 140 ods. 4 zakona ¢. 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani a o zmene a doplneni
niektorych zakonov (d’alej len Skolsky zdkon), Skolska jedalen pripravuje a poskytuje jedla podl'a
MSN a receptur platnych pre Skolské stravovanie. V si¢asnom obdobi podla MSN a receptur,
ktoré charakterizuju prislusnii izemni oblast’ pre §kolské stravovanie, vydanych MS SR v roku
2011 a ich aktualizécie.

Kontroly boli zamerané na dodrzZiavanie materidlno-spotrebnych noriem pri priprave
jedal v skolskych jedéaliiach, dodrziavanie potravinového sortimentu a mnozstva normovanych
druhov potravin podl'a vekovych kategorii, najméd maésa, vyt'aznost’ pokrmov a jedal po tepelnom
spracovani.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

2. Dodrziavanie odporucanvch vvzivovvch davok

V sulade s § 10, ods. 1 vyhl. MZ SR ¢. 533/2007 Z.z. o podrobnostiach o poziadavkach
na zariadenia spolo¢ného stravovania vychddza vyzivovd hodnota podévanych pokrmov
z obsahu vyzivovych faktorov podl'a odporucanych vyzivovych davok podla vekovych skupin.



Prevadzkovatelia zariadeni spolo¢ného stravovania st povinni zabezpecovat vyzivovu
hodnotu hotovych pokrmov anapojov podla odporicanych vyzivovych davok (Zakon .
355/2007 Z.z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a a o zmene a doplneni niektorych
zakonov, § 26, ods. 4, pism. i). ZSS su povinné na jedalnych listkoch vyznagovat’ alergény
v jedlach (smernica ¢.2000/13/ES EP a Rady v zneni smernice 2003/89/ES a Vynos Ministerstva
pddohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR €. 118/2004 — 100).

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

3. Zostavovanie jedalnych listkov

V stlade s prilohou &. 1 Vyhlasky MS SR &. 330/2009 Z.z. o zariadeni $kolského
stravovania je Casova Struktura jedalnych listkov pocas piatich stravovacich dni v jednozmennej
prevadzke nasledovna:

Jedalny listok obsahuje:

a) dve hlavné misové¢ jedla
b) jedno hlavné so znizenou davkou mésa s nadstavenim
c) dve hlavné jedld muacne a zeleninové, ktoré sa podavaja spravidla v pondelok

Hlavné jedld z ryb sa podavaju pri jednozmennej prevadzke jedenkrat v tyzdni, zemiaky
sa podavaju, ako priloha dva az trikrat v tyzdni pri jednozmennej prevadzke.
Kontrolami neboli zistené nedostatky.

4. Kontrola kvality stravy

Kontrola kvality stravy je zamerand na zmyslové hodnotenie jedla, farba, vona ana
hodnotenie kvality stravy po stranke dodrzania MSN — charakteristicka chut’ jednotlivych druhov
jedal, spravne dochutenie pokrmov av neposlednom rade uprava pokrmu na tanieri —
servirovanie jedla, teplota jedla pri jeho podavani.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

5. Kontrola hmotnosti porcii hotovych jedal

Spdsob prepoctu a prevazovania hotovych porcii jedal je spracovany v metodickej
prirucke pre Skolské stravovanie, v ktorej je uvedeny aj postup prevazovania. Hmotnost’
hotovych jedal uréuji MSN a receptury vydané MS SR v roku 2011 a ich aktualizacie.

V &ase kontroly dita 21.01.2016 v ZSS pri MS Cajkovského, dita 3.2.2016 v ZSS pri ZS
s MS Novozamocka, dia 11.2.2016 v ZSS pri ZS Skultétyho a diia 6.4.2016 v ZSS pri MS
Hospodarska bolo zistené porusenie Zakona ¢. 245/2008 Z.z. o vychove a vzdelavani (Skolsky
zékon) a o zmene a doplneni niektorych zakonov, § 140 ods. 4 — Skolska jedalen pripravuje
a poskytuje jedla a napoje pre stravnikov podl'a odporucanych vyzivovych davok a materialno-
spotrebnych noriem a receptur pre $kolské stravovanie vydanych MSVVa$ SR.

ZSS/jedlo Sk | Porc. | MSN | Toleran- | Skuto¢na | Rozdiel: | Rozdiel
cia: hmotnost: po toler.

MS Cajkovského

Rybie maédso v rajcin.

obale Al 1l 202 20,20 248 + 46 + 25,80

Zemiakova kasa A 120 12,00 250 + 130 + 118,00

Zemiakova kasa Al 1l 120 12,00 144 + 24 + 12,00

Z8 s MS Novozimockd

Br. rezen v cesticku C 5 500 30,00 550 + 50 + 20,00

Br. rezen v cesticku D 5 550 33,00 680 + 130 + 97,00

Z8 Skultétyho




Salat cviklovy s jablk. D |1 120 12,00 160 + 40 + 28,00
Salat cviklovy s jablk. D |1 120 12,00 190 + 70 + 58,00
Salat cviklovy s jablk. D |1 120 12,00 160 + 40 + 28,00
MS Hospodirska

Brav¢. stehno sikulské,

knedla A 1 216 21,60 140 - 76 - 54,40
Brav¢. stehno sikulské,

knedl'a A 1 216 21,60 135 - 81 - 59,40
Bav¢. stehno sikulské,

knedl'a A 1 216 21,60 140 - 76 - 54,40
Brav¢. stehno sikulské,

knedl'a A 1 216 21,60 185 - 31 - 940
Brav¢. stehno, sikulské,

knedl'a A 1 216 21,60 165 - 51 - 29,40

Vo vsetkych $tyroch ZSS nebola dodrzana hmotnost’ hotovych porcii v stilade s MSN,
ani po zohl'adneni povolenej tolerancie. Pri prerokovani jednotlivych protokolov boli prijaté
opatrenia upozornit' zodpovednych pracovnikov na dodrziavanie predpisanych hmotnosti jedal
v zmysle MSN a ich aplikacii.

Opatrenia boli splnené.

6. HACCP — zasady spravnej vyrobnej praxe

Kontroly boli zamerané na dodrZiavanie spravnej vyrobnej praxe (kontrola krizovej
kontamindcie, spravne skladovanie potravin, dodrziavanie teploty pri vydaji jedal, prevadzkove;j
teploty v skladoch, dodrziavanie osobnej hygieny pri vydaji jedal a pod.) v stilade s § 26, ods. 4
pism. ¢) zakona MZ SR ¢. 355/2007 Z.z. o ochrane, podpore arozvoji verejného zdravia
a o zmene a doplneni niektorych zdkonov.

V &ase kontroly dita 11.02.2016 v ZSS pri ZS Skultétyho bolo zistené, Ze na prevadzke sa
nevykonava evidencia spravnej vyrobnej praxe v sulade so zakonom ¢. 355/2007 Z.z. o ochrane,
podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych zdkonov § 26, ods. 4
pism. c). Pri evidencii o odbere vzoriek jedal chybal datum odberu a za posledné 2 dni nebol
zdznam o odbere vykonany vobec. Pri prerokovani protokolu dina 19.2 2016 bolo prijaté
opatrenie upozornit’ zodpovednii vediicu ZSS na zabezpeéenie efektivneho systému ozna¢ovania
odobratych vzoriek.

Opatrenie bolo splnené.

7. Tovary po garancnej lehote

Tovary — potraviny musia byt oznaené takym spdsobom, aby spotrebitel nemohol byt
uvedeny do omylu v stvislosti s ddtumom ich spotreby (Potravinovy kédex). Po datume
najneskorsej spotreby nesmu byt potraviny pouzivané na pripravu stravy. Evidovanie tovaru po
garancnej lehote v sklade potravin sa posudzuje ako porusenie pracovnych povinnosti.

V &ase kontroly dita 11.02.2016 v ZSS pri ZS Skultétyho bolo zistené, Ze v sklade
potravin sa nachadzal tovar po datume spotreby — 350 gr Horcica kralovska plnotu¢na v pocte
10 ks. Uvedené je porusenim § 10, ods. 1 pism. ¢) zdkona ¢. 152/1995 Z.z. o potravinéch, ten kto
skladuje potraviny je povinny kontrolovat potraviny po datume spotreby apo datume
minimalnej trvanlivosti a zabezpec€it' ich vyradenie z obehu. Pri prerokovani protokolu dia
19.2.2016 bolo prijaté opatrenie — upozornit’ vediicu ZSS za porusenie pracovnych povinnosti.
Opatrenie bolo splnené.




8. Osobna a prevadzkova hygiena

Kontroly boli zamerané na dodrziavanie zasad osobnej hygieny, €istotu v prevadzkovych
a skladovych priestoroch, vybavenie prevadzok ciernym riadom, bielym riadom,
technologickym zariadenim a pod. Kontroly prevadzkovej hygieny boli zamerané hlavne na
malovky, zabranenie vnikaniu hmyzu do vyrobnych priestorov formou osadenia ochrannych
sieti na oknd, vybavenie skladov a chladniCiek teplomermi — predpisané teploty, dodrziavanie §
26, ods. 4 pism. k) al) zakona ¢. 355/2007 Z.z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia
a o zmene a doplneni niektorych zdkonov).

Kontrola upravy pracovnikov na pracovisku. Zamestnanci su povinni pri  vykone
svojho povolania (kuchdr, prevadzkova pracovnicka v kuchyni), pouzivat predpisané
osobné ochranné pomdcky, zamestnavatel je povinny poskytnut zamestnancovi predpisané
pracovné oblecenie.

V ¢&ase kontroly dita 11.02.2016 v ZSS ZS Skultétyho bolo zistené, Ze priestor — prechod
medzi kuchynou a chodbou nebol oznaceny predpisanych sposobom - riziko vzniku urazu.
Uvedené bolo v rozpore so zasadami spravnej vyrobnej praxe a prevadzkovym poriadkom ZSS.
Pri prerokovani protokolu dna 19.2.2016 bolo prijaté opatrenie — opravit a zabezpecit
prevadzkovy priestor prepisanym sposobom.

Kontrolou bolo zistené, Ze opatrenie je splnené.

V ¢ase kontroly dita 18.2.2016 v ZSS pri ZS Kréméryho bolo zistené, Ze priestory
kuchyne nie st udrziavané na pozadovanej hygienickej irovni (zateCend omietka na stenach).
Uvedené je vrozpore so zasadami spravnej vyrobnej praxe a prevadzkovym poriadkom
zariadenia Skolského stravovania. Pri prerokovani protokolu dia 29.2.2016 bolo prijaté opatrenie
— zabezpedit’ vymal'ovanie kuchyne a ostatnych priestorov ZSS v stlade so zasadami spravnej
vyrobnej praxe. Termin: 31.8.2016 Zodpovedny: riaditel’ ZS.

Plnenie prijatého opatrenia bude skontrolované pri naslednej kontrole.

V &ase kontroly diia 6.4.2016 v ZSS pri MS Hospodarska bolo zistené, Ze v kuchynskej
skrinke sa nachadzala odlozena knedla kysnuta. Uvedené je porusenim pracovnych povinnosti
zamestnanca , ako aj nedodrzanie prevadzkovej hygieny, pripravend strava sa nesmie odkladat’
na miesta, ktoré nie s na takyto ucel urcené, pri priprave stravy sa ma postupovat’ v stilade s §
26, ods. 4 pism. c) zdkona ¢. 355/2007 Z.z. o ochrane, podpore arozvoji verejného zdravia
a o zmene a doplneni niektorych zdkonov. Pri prerokovani protokolu dna 12.4.2016 bolo prijaté
opatrenie — odobratie osobného priplatku hlavnej kucharke z dévodu porusenia pracovnej
discipliny.

Opatrenie je splnené.

V &ase kontroly dia 27.4.2016 v ZSS pri ZS Topolova bolo zistené, Ze v priestoroch
kuchyne je potrebné zabezpecit' opravu poskodeného potrubia nad smaziacimi panvami (z
potrubia presakuje voda , nebezpecenstvo prasknutia a poskodenia zariadenia kuchyne, ako aj
nebezpecenstvo vzniku krizovej kontamindcie) a odbornym spdsobom zabezpeCit kryty na
odtokovych kanaloch proti vnikaniu hlodavcov z kanalizacného potrubia, (odtoky st prekryté
kovovou mriezkou, ktoré st zatazené¢ vedrom vody). Uvedené je vrozpore so zasadami
spravnej vyrobnej praxe a prevadzkovym poriadkom ZSS, ako ja Vyhlasky MZ SR &. 533/2007
Z.z. opoziadavkach na zariadenia spolocného stravovania, § 2, ods. 7 — zariadenia na
zachytavanie a odvadzanie odpadovych vod vratane lapacov tuku a Skrobu sa musia udrziavat’ vo
funkénom stave. Pri prerokovani protokolu diia 11.5.2016 bolo prijaté opatrenie — zabezpecit
opravu potrubia a dat’ vyrobit’ nové kryty na odtokovych kanaloch, co bude zabezpecené v Case
odstavky kuchyne po¢as letnych prazdnin. Termin: 1.9.2016. Zodpovedn: riaditel’ka ZS.

Plnenie prijatého opatrenie bude skontrolované pri naslednej kontrole.

9. Odoberanie vzoriek jedal

Vzmysle § 11, ods. 1 — 6 Vyhlasky MZ SR ¢. 533/2007 Z.z. o podrobnostiach
o poziadavkach na zariadenia spoloc¢ného stravovania a § 3 ods. 4 Vyhlasky MS SR ¢. 330/2009
Z.z. o zariadeni Skolského stravovania st ZSS povinné zabezpecit' pred vydajom stravy odber
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vzoriek pripravenych hotovych pokrmov, ich uchovanie a o odobratych vzorkach viest
dokumentaciu.

V 1. polroku 2016 boli kontroly zamerané na hmotnost’ odobratych vzoriek s nasledovnym
kontrolnym zistenim:

Nézov ZSS: Datum Viéha v zmysle § 11, Viéha zistend pri kontrol
kontroly: ods. 4, 533/2007 Z.z. | UHK

MS Cajkovského 21.01.2016 50 gr. 30 gr., 25 gr., 40 gr.

MS Staromlynska 26.01.2016 50 gr. 35 gr., 40 gr., 35 gr.

7S s MS Novozamocka | 03.02.2016 50 gr. 30 gr., 40 gr., 25 gr.

7S Skultétyho 11.02.2016 50 gr. 20 gr., 20 gr., 15 gr.

MS Parovské 23.03.2016 50 gr. 20 gr.

MS Hospodérska 06.04.2016 50 gr. 20 gr., 30 gr., 40 gr.

Uvedené kontrolné zistenia su porusenim Vyhlasky MZ SR ¢ 533/2007 Z.z.
o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia spolo¢ného stravovania, § 11, ods. 4 — odobrata
vzorka musi mat hmotnost’” najmenej 50 gr., ak nejde o kusovy tovar. Pri prerokovaniach
jednotlivych protokolov v ditoch 27.1.2016 ZSS pri MS Cajkovského, 3.2.2016 ZSS pri MS
Staromlynska, 11.2.2016 ZSS pri ZS s MS Novozamocka, 19.2.2016 ZSS pri ZS Skultétyho,
5.4.2016 ZSS pri MS Parovska a 12.4.2016 ZSS pri MS Hospodarska boli prijaté opatrenia —
upozornit’ pracovnikov zodpovednych za odber vzoriek jedidl na doésledné dodrziavanie
zédkonom stanovenej hmotnosti vzorky odobratej stravy.
Opatrenia sa priebezne plnia a zostavaju v platnosti.

10. Zdravotna a odborna sposobilost’ zamestnancov

Vyhlaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 585/2008 Z.z. v § 22 ods. 1
urcuje, ze epidemiologicky zévazni Cinnost mdze vykondvat len osoba odborne spdsobila
a osoba zdravotne spdsobild (kucharka, prevadzkovy pracovnik v kuchyni).

Zdravotni sposobilost’ preukazuje osoba potvrdenim o zdravotnej sposobilosti, ktoré jej na
zéklade lekarskej prehliadky vyda lekar.

Odborna spdsobilost’ sa preukazuje podla charakteru epidemiologicky zavaznych c¢innosti
v zmysle § 22, ods. 4 citovanej vyhlasky.

Kontrolami neboli zistené nedostatky.

11. Cerpanie finan&ného limitu na nikup potravin

Zariadenia Skolského stravovania su povinné pri priprave stravy postupovat v sulade
s MSN — aplikaciou principov ucinnych od 1.9.2014, ods. 14 ato tak, aby na konci mesiaca
zabezpecili vyrovnanie Cerpania finanéného limitu tak, aby finan¢ny limit nebol nizsi ale ani
neprevysil 10 % jednodiiového finanéného limitu ndkladov na nakup potravin.

V &ase kontroly dita 3.2.2016 bolo v ZSS pri ZS s MS Novozamocka zistené, ze ku
koncu mesiaca janudr 2016 bol evidovany finan¢ny rozdiel — prebytok (uspora) vo vyske 923,41
€. Pri prerokovani protokolu diia 11.2.2016 bolo prijaté opatrenie — pisomne upozornit’ vedicu
ZSS na zabezpedenie vyrovnaného &erpania finanéného limitu na nakup potravin.

Opatrenie je splnené.

V &ase kontroly dia 27.4.2016 bolo v ZSS pri ZS Topolova zistené, Ze ku koncu mesiaca
marec 2016 bol evidovany finan¢ny rozdiel — schodok (prevarenie) vo vyske 447,63 €. Pri
prerokovani protokolu diia 11.5.2016 bolo prijaté opatrenie: ,,Na konci mesiaca zabezpecit
vyrovnané cerpanie finanéného limitu na ndkup potravin v sulade s MSN a receptirami pre
$kolské stravovanie. Termin: ihned’. Zodpovedna: vedica ZSS
Plnenie opatrenia bude skontrolované pri naslednej kontrole.
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12. Kontrola prevadzkového poriadku

Prevadzkovatel’ zariadenia Skolského stravovania je povinny vypracovat’ prevadzkovy
poriadok a predlozit’ ho na schvalenie RUVZ, ako aj navrh na jeho zmenu v zmysle zakona &.
355/2007 Z.z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych
zékonov, § 24, ods. 5 pism. f).

V &ase kontroly dita 11.2.2016 v ZSS pri ZS Skultétyho bolo zistené, ze ZS nepoziadala
RUVZ v Nitre o doplnenie prevadzkového poriadku z doévodu pripravy stravy pre MS
Nedbalova. Uvedené je porusenim vyssie citovaného predpisu. Pri prerokovani protokolu diia
19.2.2016 bolo prijaté¢ opatrenie — vypracovat doplnenie prevadzkového poriadku a tento
predlozit’ na schvalenie RUVZ v Nitre.

Opatrenie je splnené.

V ¢&ase kontroly dita 18.2.2016 v ZSS pri ZS Kréméryho bolo zistené, ze ZS nepoziadala
RUVZ v Nitre o schvalenie prevadzkového poriadku podl'a usmernenia hlavného hygienika SR.
Uvedené je poruSenim zékona €. 355/2007 Z.z. o ochrane, podpore a rozvoji verejné¢ho zdravia
a o zmene a doplneni niektorych zakonov, § 24, ods. 5 pism. f). Pri prerokovani protokolu dia
29.2.2016 bolo prijaté opatrenie predlozit vypracovany prevadzkovy poriadok ZSS pri ZS
Kréméryho na schvalenie RUVZ v Nitre.

Opatrenie je splnené.

V pripadoch zistenia poruSenia predpisov v oblasti Skolského stravovania sa vypracovava
protokol o kontrole a ukladajii sa opatrenia so stanovenym terminom a konkrétnou osobou
zodpovednou za splnenie ulozeného opatrenia. Plnenie ulozenych opatreni je nésledne
kontrolované podl'a terminov uréenych v zépisnici o prerokovani protokolu. Ulozené opatrenia
boli v terminoch splnené alebo ich plnenie sa priebezne kontroluje.

Protokoly a zdznamy z kontrol sa nachadzajii na Utvare hlavného kontroléra mesta
Nitry.

Této sprava o vysledku kontrol bola prerokovand na zasadnuti Mestského zastupitel'stva v Nitre
dna 8.9.2016, ktor¢ prijalo uznesenie ¢. 241/2016-MZ.

Ing. Darina Keselyova, v.r.
hlavny kontrolor mesta Nitra



